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Hotel Villa Elciego	 Elciego

Duo de quesos: Idiazabal y cremoso de Cabrales 
con dulce de tomate de la huerta

Tinto Joven. Bodegas Valdelana
Nuestra templada de pimientos del piquillo asados 
a la leña con ventresca de atún

Blanco Joven. Bodegas Valdelana o Luberri
Tosta de jamón ibérico con tomate y aceite de 
oliva (variedad Arróniz)

Tinto Crianza. Bodegas Luberri

Escudo Mayor	 Oyón

Morunito
Tinto Semicrianza. Bodegas Ondalán

Croquetas caseras
Blanco Joven. Grupo Faustino

Bacalao al pil pil
Tinto Crianza. Bodegas Valdemar

Rioja Alavesa
de pintxos

Arabar Errioxa
pintxotan

Dicen que es de sibaritas buscar un maridaje perfecto 
entre la mejor gastronomía y un vino con categoría de 
excelente… si es con los vinos de Rioja Alavesa, el resultado 
está garantizado. Disfruta del vino y de sabrosos bocados 
en nuestras barras, todo un mosaico de colores, sabores 

y texturas, propuestas en miniatura de la cocina vasca y 
de la tradición de nuestra comarca. Vive este ambiente 
en nuestros pueblos, con nuestra gente; porque aquí 
tomar vinos y pintxos forma parte de nuestra cultura y 
nuestro estilo de vida.

Mokofinen kontua dela diote, gastronomiarik hoberenaren  eta maila 
bikaineneko ardoen arteko uztartze egokiena lortzen saiatzea… Arabar 
Errioxako ardoekin eginez gero, emaitzak ez du hutsik egiten. Goza 
itzazu ardoa eta mokadu gozo-gozoak gure barratan: kolore, zapore 
eta testura mosaiko galanta, euskal sukaldaritzaren eta gure eskualdeko 
tradizioaren proposamenak, miniaturan. Bizi giro hau gure herrietan, 
hemengo jendearekin;  izan ere, hemen, ardoak eta pintxoak hartzea 
gure kulturaren  parte baita.

They say that only sybarites search for a perfect pairing between the 
best cuisine and an excellent wine... if Rioja Alavesa wines are involved, 
then the outcome is assured. Enjoy the wine and tasty snacks in our 
bars; a mosaic of colours, flavours and textures, miniature proposals 
of Basque cuisine and of Rioja Alavesa tradition. Live this atmosphere 
in our towns, with our people; because here enjoy wine and pintxos 
part of our culture and our lifestyle.

Rioja Alavesa de Pintxos quiere ofrecerte las delicias de 
la cocina en miniatura de la comarca acompañadas por 
diferentes vinos elegidos cuidadosamente por nuestros 
chefs. Olvidándonos de mitos y estereotipos, maridamos 
pescados con tintos, patatas a la riojana con blancos, 
postres con crianzas,… Descubre y valora el gusto de 
la cocina de Rioja Alavesa.

Podrás encontrar en cada establecimiento tres pintxos 
diferentes maridados con estos tres tipos de vinos: un 
tinto joven o cosechero, un blanco y un vino especial. 
Diferentes maridajes, diferentes establecimientos y 
diferentes pueblos, a un mismo precio. 

Y lo mejor, podrás dar tu veredicto a nuestras creaciones 
como experto gourmet que eres. ¿Te apetece probar?
*	Todos los establecimientos adheridos a Rioja Alavesa de pintxos 

así como las bodegas elaboradoras de los vinos que maridan con 
sus pintxos son socios de la Ruta del Vino de Rioja Alavesa.

Arabar Errioxa pintxotan-ek eskualdeko sukaldaritzaren gutiziak miniaturan 
eskaini nahi dizkizu, gure sukaldari-buruek kontu handiz aukeratutako ardoez 
lagundurik. Mitoak eta estereotipoak alde batera utzi eta arrainak ardo beltzekin 
uztartzen ditugu, patatak errioxar erara zuriekin postreak ardo onduekin…  Aurki 
ezazu eta balioetsi Arabar Errioxako sukaldaritzaren gustua.

Establezimendu bakoitzean hiru pintxo aurkituko dituzu, hiru ardorekin uztartuak: 
beltz gazte edo urteko ardo bat, ardo zuri bat eta ardo berezi bat. Uztartze 
ezberdinak, establezimendu ezberdinak eta  herri ezberdinak, denak  prezio 
berean. Eta hoberena, gure sorkuntzen inguruan duzun epaia eman ahal izanen 
duzu, gourmet aditua zara eta. Probatu nahi duzu?
*	Arabar Errioxa pintxotan - en barruko establezimendu guztiak, bai uztarketa horietarako ardoak 

egiten dituzten upategiak,  Arabar Errioxako Ardoaren Ibilbideko bazkideak dira.

Rioja Alavesa de Pintxos would like to offer you the delights of the miniature 
cuisine from our region accompanied by the various wines carefully chosen 
by our chefs. Regardless of myths and stereotypes, we pair fish with red wine, 
potatoes Rioja style with white wine, desserts with aged wine... Discover and 
enjoy the flavour of Rioja Alavesa cuisine.

Each establishment will offer three different pintxos paired with the following 
three types of wine: a young red wine o harvester’s wine, a white wine and a 
special wine. Different pairings, different establishments and different towns, 
all at the same price.

And the best thing is that you can comment on our creations as the expert 
gourmet you are. Would you like to try?
*	All the establishments belonging to Rioja Alavesa de pintxos, as well as the wineries that produce 

the wines paired with the pintxos are partners of the Rioja Alavesa Wine Route.

Gazta bikotea: Idiazabal eta Cabralesko krematsua, baratzako tomate 
gozokiarekin

Valdelana. Ardo beltz 
Egurretan erretako pikillo piperra eta hegalabur mendrezkak gure epelean

Valdelana/Luberri. Ardo zuri
Urdaiazpiko iberikoa, tomatea eta  Arroniz motako oliba olio xigorkia

Luberri. Ardo beltz berezi

Double cheese: Idiazabal cheese and Cabrales with tomato jam
Valdelana. Red wine

Our puff pastry filled with log-fire roasted piquillo peppers with tuna 
underside fillet

Valdelana/Luberri. White wine
Iberico ham with tomato and olive oil (Arróniz variety) on toast

Luberri. Special red wine

Morunitoa 
Ondalán. Ardo beltz 

Etxeko kroketak
Grupo Faustino. Ardo zuri

Bakailaoa pil-pilean
Valdemar. Ardo beltz berezi 

Small brochette
Ondalán. Red wine

Homemade croquettes
Grupo Faustino. White wine

Cod pil pil style
Valdemar. Special red wine



Ukitu mineko hegalabur eta maionesa otartetxoa
MC Casa Primicia . Ardo beltz

Haragiz eta zizez betetako etxeko krep-a
Vallobera. Ardo zuri

Bakailaoa bexamel saltsan eta iberiko tantak
Hnos Frías del Val. Ardo beltz berezi 

Small tuna roll with slightly spicy mayonnaise
MC Casa Primicia. Red wine

Homemade crepe with meat and wild mushrooms
Vallobera. White wine

Cod with béchamel sauce and shavings of iberico ham
Hnos Frías del Val. Special red wine

Ansan	 Laguardia

Morcilla con pimiento
Tinto Joven. Bodegas Ostatu

Bacalao encebollao
Blanco Joven. Bodegas Vallobera

Solomillo con foie
Tinto Especial T. Bodegas Casa Primicia

Odolkia eta piperra
Ostatu. Ardo beltz 

Bakailao tipulaztatua
Vallobera. Ardo zuri

Azpizuna eta foie-a
T de Casa Primicia. Ardo beltz berezi 

Black pudding with peppers
Ostatu. Red wine

Cod with onion
Vallobera. White wine

Fillet steak with foie
T de Casa Primicia. Special red wine

Marijaia
Araco. Ardo beltz  

Ikurrina
Laukote. Ardo zuri

Zapatilla egin berria
Ostatu. Ardo beltz berezi 

Marijaia
Araco. Red wine

Ikurriña
Laukote. White wine

Zapatilla freshly made
Ostatu. Special red wine

Etxeko kroketa eta Arabako Errioxako txorizo min broxeta
MC Casa Primicia . Ardo beltz

Ukitu min arineko bakailao xigorkia
Vallobera. Ardo zuri

Moreda Arabako oliba olio birjina eta urdaiazpiko iberiko xigorkia
Editor (Pagos de Leza). Ardo beltz berezi 

Homemade croquette brochette with spice Rioja Alavesa chorizo
MC Casa Primicia. Red wine

Cod with a slight spicy hint on toast
Vallobera. White wine

Iberico Ham with virgin olive oil on toast
Editor (Pagos de Leza). Special red wine

Haragi-bolak boilur eta ziza saltsan 
Vallobera. Ardo beltz 

Marinatutako izokin takoa eta alga entsalada
Vallobera. Ardo zuri

Presa iberikoa, ziapea berdea eta pinaburu chutney-a
Eguren Ugarte. Ardo beltz berezi 

Meatballs with truffle sauce and wild mushrooms
Vallobera. Red wine

Marinated salmon with seaweed salad
Vallobera. White wine

Iberico shoulder with green mustard and pineapple chutney
Eguren Ugarte. Special red wine

Ziazerba, mahaspasa eta pinazi kroketak
Vallobera. Ardo beltz 

Errioxar erako patata-kaxola
Vallobera. Ardo zuri

El Bodegón hanburgesa
Casa Primicia. Ardo beltz berezi 

Spinach, raisins and pine nuts croquettes
Vallobera. Red wine

Small casserole of potatoes Rioja style
Vallobera. White wine

El Bodegón hamburger
Casa Primicia. Special red wine

El Jubilado	 Laguardia

CalabacÍn con queso de cabra
Tinto Joven. Bodegas Ostatu

Matrimonio
Blanco Joven. Bodegas Vallobera

Carrillera al vino tinto
Tinto Especial 3 de Olano. B. García de Olano

Kuiatxoa eta ahuntz gazta
Ostatu. Ardo beltz 

Ezkontza
Vallobera. Ardo zuri

Masailkia ardo beltzetan
García de Olano. Ardo beltz berezi 

Zucchini with goat cheese
Ostatu. Red wine

Matrimonio
Vallobera. White wine

Cheek with red wine
García de Olano. Special red wine

Batzoki	 Laguardia

Marijaia
Tinto Crianza. Bodegas Araco

Ikurriña
Blanco Fermentado en Barrica. B. Laukote

Zapatilla recién hecha
Tinto Especial. Bodegas Ostatu

Entreviñas y olivos	 Laguardia

Gilda especial de la casa
Tinto Joven. Bodegas Ostatu

Pintxo de queso Idiazabal 
Blanco Joven. Bodegas Valdelana 

Pintxo de papada
Tinto Crianza Finca San Martín
Bodegas Torre de Oña

Etxeko gilda berezia
Ostatu. Ardo beltz 

Idiazabal gazta pintxoa
Vallobera. Ardo zuri

Lepape pintxoa
Torre de Oña. Ardo beltz berezi 

Special homemade “gildas”
Ostatu. Red wine

Idiazabal cheese pintxo 
Vallobera. White wine

Hog jowl pintxo
Torre de Oña. Special red wine

Berria	 Laguardia

Brocheta de croquetas caseras con choricillo 
picante de Rioja Alavesa

Tinto Joven MC. Bodegas Casa Primicia
Tosta de bacalao

Blanco Joven. Bodegas Vallobera
Tosta de jamón ibérico con aceite de oliva virgen

Tinto Especial Editor. Bodegas Pagos de Leza

Hiruko	 Laguardia

Bocatita de jamón ibérico
Tinto Joven Don Peduz. B. Hnos Frías del Val

Bacalao sobre cama de berenjena y cebolla 
pochada

Blanco Joven. Bodegas Vallobera
Extraordinario de solomillo con hongos

Tinto Crianza. Bodegas Ostatu

Urdaiazpiko iberiko otartetxoa
Hnos Frias del Val. Ardo beltz 

Bakailaoa, alberjinia eta tipula bigunduzko geruzaren gainean
Vallobera. Ardo zuri

Azpizun eta onddodun harrigarria
Ostatu. Ardo beltz berezi 

Small Iberico ham roll
Hnos Frias del Val. Red wine

Cod on a layer of eggplant and stir-fried onion
Vallobera. White wine

Top quality sirloin with wild mushrooms
Ostatu. Special red wine

Biazteri	 Laguardia

Bocatita de atún con mayonesa con toque picante
Tinto Joven MC. Bodegas Casa Primicia

Crépe de la casa relleno con carne y setas
Blanco Joven. Bodegas Vallobera

Bacalao con salsa bechamel con gotitas de ibérico
Tinto Crianza. Bodegas Hnos. Frías del Val

Hotel Villa de Laguardia	 Laguardia

Papada de basatxerri, caviar y vino
Tinto Joven. Bodega El Fabulista

Espuma de bacalao y tomate
Blanco Joven. Bodega El Fabulista

Salteado de setas e Idiazabal
Tinto Especial Editor. B. Pagos de Leza

Basatxerri lepapea, kabiarra eta ardoa
El Fabulista. Ardo beltz 

Bakailao eta tomate aparra
El Fabulista. Ardo zuri

Zizak eta Idiazabal salteatua
Editor (Pagos de Leza). Ardo beltz berezi 

Basatxerri hog jowl, caviar and wine.
El Fabulista. Red wine

Cod and tomato foam
El Fabulista. White wine

Stir-fried wild mushrooms and Idiazabal
Editor (Pagos de Leza). Special red wine

Doña Blanca	 Laguardia

Albóndigas con salsa de trufa y setas
Tinto Joven. Bodegas Vallobera

Taco de salmón marinado con ensalada de algas
Blanco Joven. Bodegas Vallobera

Presa ibérica con mostaza verde y chutney de piña
Tinto Especial. Bodegas Eguren Ugarte

Velar	 Laguardia

Alcachofa con bacalao ahumado
Tinto Joven Cautivo. B. Heredad de Baroja

Chipirón encebollado
Blanco Joven Merus. B. Heredad de Baroja

Lengua de ternera con compota de manzana y 
champis

Tinto Especial Viñasperi. B. Carlos Sampedro

Bakailao keztatua eta orburua
Heredad de Baroja. Ardo beltz 

Txipiroi tipulaztatua
Heredad de Baroja. Ardo zuri

Txahal mihia, sagar konpota eta txanpinoiekin
Carlos Sampedro. Ardo beltz berezi 

Artichoke with smoked cod
Heredad de Baroja. Red wine

Baby squid with onions
Heredad de Baroja. White wine

Veal tongue with apple sauce and mushrooms
Carlos Sampedro. Special red wine

El Bodegón	 Laguardia

Croquetas de espinacas pasas y piñones
Tinto Joven. Bodegas Vallobera

Cazuelita de patatas a la riojana
Blanco Joven. Bodegas Vallobera

Hamburguesa El Bodegón
Tinto Especial Viña Diezmo. B. Casa Primicia

todo,
un placer
atseginez betea

with great pleasure


